RESTAURATION DU 30 Novembre aw 18 décembre 2020

Lundi 30
Carottes rapées citronnées
Chili d’haricots rouges

Riz

Mardi 1
Salade de boulgour
Cordon bleu

Flan de potiron

Mercredi 2
Chou blanc
Merlu en sauce champétre

Tortis

Jeudi 3
Tapenade sur toast
Emincé de veau a la Parisienne

Brocolis a 'huile d’olive

Vendredi 4

Salade Iceberg et endives avec
billes de mozzarella

Marmite du pécheur

Pommes vapeurs

Camembert a la coupe Emmental a la coupe Créme Anglaise Fromage

Créme dessert vanille Fruit Madeleine Fruit Flan au chocolat
Lundi 7 Mardi 8 Mercredi 9 Jeudi 10 Vendredi 11
Salade verte Salade de lentilles crudités Céleris rapés Euf dur mayonnaise Cake au fromage
Coquiflette Poulet au pot Quenelles en sauce aurore Emincé de beeuf mexicain

Biiche de chévre a la coupe

Compote

Et ses légumes
St Marcellin a la coupe

Liégeois vanille

Riz
Edam

Mousse au chocolat

Purée de carottes
Fromage

Fruit

Raviolis au tofu -

a la sauce tomate
Petit suisse sucré

Fruit

Lundi 14 Aé’

AGRICULTURE
gioLocI0UE

Carottes rapées
Curry de pois chiches
Riz

St Paulin a la coupe

Fromage blanc nature

Mardi 15

Taboulé

Jambon blanc
Haricots verts en sauce
Fromage

Fruit

Mercredi 16

Salade verte

Lasagnes a la Bolognaise
Pont I'évéque a la coupe

Créme dessert vanille

Jeudi 17

Sirop de grenadine et pik et croq
Saumon sauce oseille

Pommes pin

Gateau Sapin de Noél

Chocolat de Noél et clémentine

Vendredi 18

Salade de pennes aux légumes
Beignets de calamars et citron
Jardiniére de 1égumes

Brie a la coupe

Fruit




