APPROVISIONNEMENTS DE LA RESTAURATION SCOLAIRE
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- Les viandes sont 100% frangaises et locales pour le beeuf, le veau, le porc (Occitanie/Rhone-Alpes). \,\
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- Les charcuteries sont 100% francaises wc\\kggé:‘l

- Les légumes frais sont 100% locaux en pleine saison ou a minima d’origine France £
Les fruits et les légumes sont de préférence issus de 1’agriculture durable.

-Les fruits sont 100% d’origine France et locaux en pleine saison (hors agrumes et fruits exotiques).

- Les compotes sont 100% locales, a base de pommes, poires, abricots provenant de vergers locaux.
Elles sont sans sucres ajoutés.
-Les plats sont cuisinés maison (hors produits panés et certaines patisseries a base de pate feuilletée et pate a chou).
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- Des repas Bio ou produit Bio sont proposés chaque mois.




