Lundi 4 décembre Mardi 5 décembre

Taboulé d'hiver Jambon Blanc Label Rouge

Colin meuniére et citron

Tajine de beeuf
Tajine de pois chiches

Coquillettes

Carottes Bio aux oignons Emmental a la coupe

Flan chocolat

Mardi 12 décembre

Fruit Bio de saison

Lundi 11 décembre

Endives Bio en salade Boulettes de blé Thai

Tartiflette
Tartiflette végétarienne

Haricots verts Bio persillés

Chaource AOP a la coupe

Cocktail Bio de fruit au

sirop Créme dessert vanille

Mardi 19 décembre

Lundi 18 décembre

Paté de campagnhe

Rillette de thon _ .
Bolognaise de lentilles

§ Notre omelette soufflée Bio
au fromage

Tortis

Brocolis Bio a la créme LivaFot AQP 4 I eolpe

Fruit Bio de saison Fruit Bio de saison

Vendredi 8 décembre

Mercredi 6 décembr& Jeudi 7 décembre

V@f Axoa de pois

Salade de pommes de te ]
levantine Riz IGP
Euf dur Bio

Beignets de calamar et citron

Purée de potirons Bio

Epinards moulinés Bio Edam

Yaourt Local
Fermier du Buissonet

Fruit Bio de saison Notre gateau aux marrons

Mercredi 13 décembre
Salade de coquillettes au
pesto rouge

Steak haché
Colin sauce aux oignons

Macaronnis

Poulet roti Label Rouge

Pané fromage . .
- Pont I'évéque AOP a la coupe |

Purée de pommes de terre

Choux fleur Bio morna
¥ Ramequin de fromage blanc et

Fruit Bio de saison sucre

Fruit Bio de saison

Mercredi 20 décembre Jeudi 21 décembre Vendredi 22 décembre
Réti de dinde Label Rouge
sauce cépes
Saumon sauce cépes

Rosties de pommes de terre

Salade de pépinettes
Coleslaw de céleri Bio sauce

cocktail

Poisson pané MSC et citron
Notre fondant chocolat-
spéculoos et sa chantilly

Risotto de colin MSC Epinards moulinés Bio

Beigne: shocalal Friandises de Noél et Purée de fruit Bio

clémentine Bio




