Nuggets de blé

Haricots verts Bio
Brie & la coupe

Fruit de saison Bio

P&té de campagne
CEuf dur Bio mayonnaise

Gratin de tortis Bio

tomates et mozzarella

Fruit de saison Bio

Colin MSC sauce basilic

Purée de pommes de terre

Créme dessert chocolat

Steak haché
Colin MSC sauce tomate basilic
Petits pois Bio

Camembert & la coupe

Purée de fruits Bio

Coleslaw de chou Bio sauce
cocktail

Saucisse de Toulouse

Merlu MSC sauce tandoori
Mouliné de butternut Bio

Saint méret

Fruit de saison Bio

au saumon MSC

Pére Noél en chocolat

Notre fondant au chocolat

w

-

'/

Loubia de boeuf
Loubia de haricots blancs
Polenta & I'emmental

Gouda

Ramequin de fromage blanc et
sucre

Pizza au fromage
Emincé de porc
Hoki MSC sauce citron

Brocolis Bio & la créme

Fruit de saison IGP

Notre cake mimolette colombo

Colin MSC sauce provengale
/

Carottes sautées Bio

Fruit de saison Bio

V.

Pois chiches et ses [égumes Bio
aux épices

Semoule Bio
/

Mimolette

Flan caramel

Bio : Produit issu
de l'agriculture biologique.
Seule la composante précisée est Bio

IGP : Indication
Géographique

AOP : Appellation

Protégée

d’Origine

’ Viande de qualité
supérieure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent excephonnellemeni occasionner des changements sur les produits sélectionnés.

Menu
végétarien




Notre omelette soufflée a
'emmental Bio

/

Haricots verts Bio

Carottes répées Bio

Bolognaise de beeuf

Bolognaise de thon MSC

Macaronis et répé

@ Taboulé

Falofels et Ketchup

/

Choux fleurs Bio béchamel &
'emmental

Mijoté de chapon Label Rouge
sauce quenelles et cépes

Saumon MSC sauce aux cépes

Pommes pins

Notre fondant au chocolat

Béatonnets de colin MSC panés et
citron

( 74 / /

' ﬂ Epinards Bio béchamel &

B 'emmental
<

Yaourt S . v Tart
aourt sucré Chantilly ; artare
. . . R . , . Pére Noél en chocolat et . . .
Fruit de saison Bio Créme dessert vanille Purée de fruits Bio , . Fruit de saison Bio
Clémentine IGP

Repas de fin & année

e + Rendez-vous
SUR L'APPLICATION

*JF

+ TERRES DE CUISINE

Bio : Produit issu

de l'agriculture biologique.
Seule la composante précisée est Bio

& IGP : Indication
5.:’ ;: Géographique

Protégée

d’Origine
Protégée

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement o
7 e

AOP : Appellation

& » B Label Rouge

A

supérieure

\/‘ Viande de qualité

Menu
végétarien

ccasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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